 SHAPES +COLOURS

H.W Larsen

Att: Bo Larsen

Aabenraa, 04-03-2011 |

Hensigts erkleering,

Shapes & Colours bekreefter at varer dvs. Kakkenknive & Grillbestik fra Tramontina Cutlaria

SA Brazil. Overholder Eur Norm 1935/2004 — vi baserer denne hensigt erkleering delvis med
baggrund og dokumentation i vedhaeftede LGA/TUV Test foretaget i Tyskland pa vegne af en
Tramontina kunde — der henvises til Eur norm 1935/2004 pa side 9 i testen samt med baggrund i
vedhaeftede Tramontina erkleaering vedr. foodsafety under kontrol af Sundheds ministeriet i Brasilien.
For alle Kakkenknive samt grillbestik er geeldende at de samme ravarer og produktions metoder
anvendes.

Med venlig hilsen
Best Regards

Klaus Vendelbo

L SHAPES +COLOURS |

Klinkbjerg 30+ DK-6420 Aabenraa -+ Denmark - Tel: +45 74 62 00 28
- Fax: +45 74 62 00 58 e-mail: vendelbo@tdcadsl.dk



ézAMBIENE

andrisEs QuiMICAS E TOXICOLOGICAS

LAUDO DE ANALISE-n®8551/2010

TABELIONATO i
Cliente: TRAMONTINA S/A CUTELARIA " AVENIDA PRESIDENTE KENNESY, 211D E.sp:i?Tygﬁ . gfnggﬁalﬂsmﬁngg —S::)NE 541 344 1473 /‘g&'ﬁ
Bel. TEREZINHA DAL SANTO - TABELJA v
Solicitante: EngQ. Olivio Lazzari
AUTENTICACAD

Endereco: RUA 25 DE SETEMBRQ, 1020 Autentico & presente cdpla reprogréfica conforme o original o mim apresentado,
Cidade: CARLOS BARBOSA / RS do gue dou f&, 0116 01.1000001 05916

Cerlos Barbosa. 9 de setembro de 2010.
Dados da Amostra 5 Emot.:RS 2,60 + Selp digital: R$ 0,20
Identificagdo: Forma para Pizza 20058/035. @‘“

Aspecto da Amostra: Forma pra Pizza na cor cinza escuro.
Recebimento: 11/08/2010 as 12:20H.

RESULTADOS DAS ANALISES DOS COMPONENTES QUiIMICOS

Material base: Afuminio

Método: Espectrofotometria de Absor¢ao Atémica

Revestimento: Politetraffiuoretifeno / PTFFE.
Método: Espectroscopia ne Infra-Vermelho

Pesquisa do Monédmetro livre Tetrafluoretileno:: Ausente
Método: Cromatografia Liquida
Limite de Detecgdo: 0,001 %

RESULTADOS MIGRACAO TOTAL (RES. 105/99-ANVISA)

Simulante Condig&o do Ensaio Resultados Limite Maximo Permitido
(mg/dm?)
A - Agua Deionizada 409C- 24 horas <01 8 mg/dm?
A — Agua Deionizada 400C- 2 horas <01 8 mg/dm?
A - Agua Deionizada 809C- 2 horas <01 8 mg/dm?
A - Agua Deionizada 1000C- 30 minutos <01 8 mg/dm?
A - Agua Deionizada 1209C- 30 minutos < a1 8 mg/dm?
B — Acido Acético 3 % 400C- 24 horas <01 8 mg/dm?
B - Acldo Acético 3 % 400C- 2 horas <01 8 mg/dm?
B - Acido Acético 3 % 800C- 2 horas <01 8 mg/dm?
B - Acido Acético 2 % 100°C- 30 minutos <01 8 mg/dm?
B - Acido Acético 3 % 1200C- 30 minutos <01 8 mg/dm?
D -n-heptano 209C- 15 minutos <01 8 mg/dm?
D -n-heptano 40°C- 15 minutos <01 8 mg/dm?
D -n-heptano 500C- 15 minutos < 0,1 8 mg/dm?
D -n-heptano 60°C- 15 minutos <01 8 mg/dm?

T

Pagina: 1 de 3 do L.A.: 8551/2010

Credenciamento: FEPAM 37/2009-DL - Certificagbes: 1SO 9001/DNV e Ministério do Trabalhe Emp.: 005/2006

RUA LEOPOLDO BIER, 780 - CEP 80.620-100 - FONE (51) 3219.4000 - FAX {51) 3023.1770 - PORTO ALEGRE - R3S
E-mail: proambienta@pro-ambiente.com.br - Home Page: www.pra-ambiente.com.br




lll|l.l5!$ QUIRICAS E TOXICOLOGICAS

RESULTADOS MIGRACAQ ESPECIFICA (RES. 105/99-ANVISA)

Parametro
Método
Antiménio
(Espectrafotometria de Absorcdo Atémica)

Simulante A

nao defectado

Simulante B

ndo detectado

Simulante D

néo detectado

Arsénio
(Espectrofotometria de AbsorcSo Atdmica)

ndo detectado

néo detectado

ndo detectado

Bario
{Espectrofotomelria de Absorcdo Atémica)

ndo detectado

ndo detectado

Boro
{Espectrofotometria)

nao detectado

ndo detectado

nao detectado

néo detectado

Cadmio
{Espectrofotometiia de AbsorcSo Atdmica)

néo detectado

ndo detectado

ndo detectade

Chumbo
(Espectrofotometria de Absorcdo Atdmica)

ndo detectado

nao detectado

ndo detectado

Cobre
(Espectrofotometria de Absorgdo Atdmica)

nae detectado

ndo detectado

nao detectado

Cromo
(Espectrofotometria de Absorcdo Atdmica)

ndo detectado

nao detectado

ndo detectado

Estanho
{Espectrofotometria de Absorcdo Atdmica)

ndo detectado

ndo detectado

néo detectado

Fldor )
(Eletrometria de lon Seletivo)

ndo detectado

ndo detectado

ndo detectado

Mercurio

{Espectrofotometria de Absorgdo Atémica - VGA)

nao detectado

ndo detectado

néo detectado

Prata
(Espectrofotometria de Absorcdo Atdmica)

ndo detectadeo

ndo detectado

ndo detectado

Zinco
{Espectrofotometria de Absorcdo Atémica)

ndo detectado

ndo detectado

ndo detectado

RESULTADQOS NEGRO DE FUMQ (RES.

105/99-ANVISA)

Parémetro Resultado Limite Maximo Permitido
Métedo L .

Extrato Benzénico néo detectado 0,01 % (m/m)
(Gravimetria)

Hidrocarbonetos Policiclicos Aromaticos
{Espectrofptometria U, 1}

isentos

Isentos

RESULTADOS DE MONOMEROS RESIDUAIS (RES. 105/99-ANVISA)

Pardmetro - “Resultado Limite Maximo Permitido
Metodo '
Cloreto de Vinila nédo detectado 1,0 ma/kg
(Cromatografia (Gasosa)
Estireno ndo detectado 2500 mg/kg
{Cromatoqrafia Gasosa)
TABELIONATQ DE NOTAS DE CARLOS BARBOSA df;\‘-

< AVENIDA PRESIDENTE KENNEDY, 711 - SALA 103 - CARLOS BARBOSA - RS - FONE {54) 3461-1373 o
Bel. TEREZINHA DAL SANTO - TABELA

AUTENTICACAD

Autentico & presente tdpio reprogréfica conforme o original a mim apresentado, - N it
do que dou &, 0116.01.1000001 05817 \f\/@@%
Carlos Barbosa, 9 de satembro de 2010,

Emol.:R$ 2,60 + Selo digital: RS 0,20
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Amﬂ! QEIiHIC.lS E lﬁllﬂol;sltls

PRESENCA DE ODORES ESTRANHOS NOS SIMULANTES (RES. 105/99-
ANVISA)

Parametro Resultado
A - Agua Deionizada ausente
B - Acido Acética 3 % ausente
D -n-heptang ausenie

COMENTARIO TECNICO

A amostra analisada satisfaz as exigéncias estabelecidas na Resolugio no105 de 19 de maio de 1999, publicada
pela Agéncia Naciongl de Vigildncia Sanitédria do Ministério da Saude, nos itens de Migragdo Total e presenca de odores
estranhos, Migracao Especifica, Monémeros Residuais e Negro de Fumo para os alimentos enquadrados nos tipos abaixo:

_ CEassiﬁc_agéo
(Tipo de Alimento)

Tipo I Alimentos aquosos ndo acidos (pH >5)
Tipo II Alimentos aquosos acidos {(pH<5)
Tipo Illa Alimentos aquosos ndo acidos contendo dleo ou gordura
Tipo I11b Alimentos aquosos &cidos contendo dleo ou gordura
Tipo IV Alimentos oleosos ou gordurosos
Tipo VI Alimentos sélidos, secos ou de agdo extrativa pouco significativa

Porto Alegre, 30 de agosto de 2010.

QU

Rejane de Abreu'
Gerente Quimica
CRQ N© 05404131

Os resultados acima se referem somente a amostra ensaiada.
Este laudo sa pode ser reproduzido na sua integra. A reproducdo parcial somente com autorizagdo do emitente.

L

BOSA P
L TABELICNATO DE NOTAS DE CARLOS BARBC B _ t{‘
o AVENIGA FRESIDENTE KENNEDY, 211 = SALA 103 - CARLOS BAHBOSA_* RS - FONE {54) 3467 1373
Bel TEREZINHA DAL SANTO - TABELIA

AUTENTICAGCAD .
Autertico o presente cdple reprogréfica conforme o arighal 2 mim apreserttado, W

do que dou &, 0116 01.1000001 05818
Carlos Barbosa, 9 de setembro de 2010,
% Emol.:R$ 2,60 + Selo digital: R$ 0,20
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TUVRheinland®

LGA QualiTest GmbH
Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing LGAH

Zerlifiziert nach DIN EN 1SO 8001/14001

L G A QualiTest GmbH + Postfach 3022 » 90014 Nirnberg

LIDL Dienstleistung GmbH & Co. KG

NF-QS QPRTMN

Postfach 1251 449 7511-AT2-A01
D-74149 Neckarsulm

Prifbericht / Test Report

Auftraggeber / Orderer. wie Adressat / see consignee

Auftrag vom / Order Date:  24.08.2009

Prifgegenstand / MERCANT UI-35309
Test Specimen: Messerset sortiert / set of knives assorted
PSI Muster 20 % / PSI sample 20 %

Inhalt des Auftrages /
Scope: Chemische Priifung / Chemical Test

Eingang der Proben /
Samples Received. 24.08.2009

Untersuchungszeitraum /
Testing Period: 24.08. bis / until 08.09.2009

Untersuchungsergebnis (Teilpriifungen) / Test Result (partial tests)
LIDL-Prifanforderungen flir / LIDL-test-requirements for:

Bestimmung von PAK / Determination of PAH erflllt / passed
Schwermetalle in Priflebensmitteln / erflllt / passed
Release of Heavy Metals in Food Simulants

Gesamtmigration / Total Migration erflllt / passed
Prifung von eingefarbten Bedarfsgegenstéanden aus erfullt / passed

Kunststoff auf Farblassigkeit / Test of Coloured Food
Contact Materials made of Plastics on Transfer of
Colourants

Sensorische Prufung / Sensory Test erflllt / passed
(Details siehe nachfolgenden Bericht / for details see the following report)

Vorbehalllich einer abweichenden Genehmigung / Lizenzvereinbarung darf dieser Priifbericht nur im ungekiirzten Originalwortlaut und in
Originalgestaltung veréffentlicht und verwendet werden. Das Gutachten (Bericht) enthalt das Ergebnis einer Einzelpriifung und stellt kein
allgemeingiiltiges Urteil Gber die Eigenschaften aller Produkte aus der Serienfertigung dar. Sollte der Inhalt des Priifberichtes einer Auslegung
bediirfen, so ist der deutsche Text maflgebend. / Except when otherwise approved / licensed by LGA this test report may only be published and used
in unabbreviated original phrasing and form. The lest report contains the result of one single examination of the individual test sample and does not
represent any universally valid evaluation of the qualities of all praducts from serial production. Should the content of the test report need any
interpretation the German text shall be leading.

4497511-AT2-A01.doc / Seite 1 von 9

LGA QualiTest GmbH » TUV Rheinland Group Sitz und Registergericht Niirnberg HRB 20544
Tillystralte 2 + 90431 Nilrnberg Geschéaftsfuhrer:
Tel (09 11) 6 55-5153 « Fax (09 11) 6 55-5739 Hans-Hermann Ueffing, Michael F. Jungnitsch

E-Mail: uta.nerlich@lga.de * www.lga.de Steuer-Nr, 241/115/90768 Ust-ldNr. DE813835603



LGA QualiTest GmbH

Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing

Priifbericht Nr. /

test report no. 4497511-AT2-A01.doc

Probenbezeichnung / Tested Materials

TUVRheinland®
LGAR

Probe / sample 1

Messerklinge

knife blade

Probe / sample 2

Loffel grof

spoon large

Besteckset mit Holzgriff /
cutlery set with wood

_handle
Probe / sample 3 | Fleischmesser carving knife Messerset Holzgriffe /
knife set wood handle
Probe / sample 4 | Messerklinge knife blade knife Messerset
_ Messer klein small Kunststoffgriffe schwarz
Probe / sample 5 | Brotmesserklinge bread knife blade | knife set handle plastic
Probe / sample 6 | Kunststoff schwarz | plastics black black

Die Auswahl der gepriiften Materialien und Parameter erfolgt auf der Basis von
Priferfahrung nach dem Grundsatz der VerhaltnismaRigkeit und unter Berticksichtigung zu
erwartender Schadstoffgehalte / The choice of materials and parameters tested is based on
experience in testing, on the basis of comparativeness and considering technologically-
dependent probability. This means testing is focused on expected concentrations of harmful
substances depending on production and material

4497511-AT2-A01.doc

Seite / page 2 von / of 9




LGA QualiTest GmbH

Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing

Priifbericht Nr. /
lest report no. 4497511-AT2-A01.doc

Bestimmung von PAK / Determination of PAH

Untersuchungsverfahren / Test Method

A

TUVRheinland®
LGAN

AA-QCPR-307_284: Extraktion mit Toluol im Ultraschallbad, GC-MS. / Extraction with
toluene in ultra sonic bath, GC-MS.

Untersuchungsergebnisse / Test Results

Parameter / parameter Dimension E;?:;e/7
Naphthalin mg/kg 0,4
Acenaphthylen ma/kg <0,2
Acenaphthen mg/kg <0,2
Fluoren ma/kg <0,2
Phenanthren mg/kg <0,2
Anthracen mg/kg <0,2
Fluoranthen mg/kg <0,2
Pyren mag/kg <0,2
Chrysen ma/kg <0,2
Benzo(a)anthracen mg/kg <0,2
Benzo(b)fluoranthen und / ek <0,2
and Benzo(k)fluoranthen g
Benzo(a)pyren mg/kg <0,2
Dibenzo(a,h)anthracen mg/kg <0,2
Indeno(c,d)pyren mg/kg <0,2
Benzo(g,h,i)perylen ma/kg <0,2
Summe / sum ma/kg 0,4
Kategorie / category - 1
Bewertung / assessment™ |- Migration
erforderlich /
migration
necessary

* LIDL-Anforderung / requirement acc. to LIDL

Kategorie 1/ category 1

-Materialien im Kontakt mit Lebensmitteln / food contact materials
-Materialien, die dazu bestimmt sind, in den Mund genommen zu werden / materials intended to be put in the

mouth
-Spielzeug / toys for children
- Benzo(a)pyren

= Summe der 16 PAK nach EPA / sum of 16 PAH acc. to EPA

Kategorie 2 / category 2

-Materialien mit vorhersehbarem Hautkontakt / materials with intended skin contact
<1,0 mg/kg
<10 mg/kg

-> Benzo(a)pyren

- Summe der 16 PAK nach EPA / sum of 16 PAH acc. to EPA

4497511-AT2-A01.doc

<0,2 mg/kg
<0,2 mg/kg
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TUVRheinland®
LGA QualiTest GmbH
Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing LGAIE

Priifbericht Nr. /
lest report no. 4497511-AT2-A01.doc

Migration von PAK / Release of PAH

Untersuchungsverfahren / Test Method

Migrationsbedingungen / migration conditions :
[ Isooctan / isooctane | 5]h | 20]°C |
GC-MS. / GC-MS.

Untersuchungsergebnisse / Test Results

Parameter / parameter Dimensjon /| Probe /
dimension sample 7
Naphthalin mg/| < 0,01
Acenaphthylen mg/l <0,01
Acenaphthen mg/l < 0,01
Fluoren mg/l < 0,01
Phenanthren mg/I < 0,01
Anthracen mg/| < 0,01
Fluoranthen mg/| < 0,01
Pyren mg/l < 0,01
Chrysen mg/l < 0,01
Benzo(a)anthracen mg/l <0,01
Benzo(b)fluoranthen und / mgll <0,01
and Benzo(k)fluoranthen
Benzo(a)pyren mg/l < 0,01
Dibenzo(a,h)anthracen mg!/| < 0,01
Indeno(c,d)pyren mg/| < 0,01
Benzo(g,h,i)perylen mg/l < 0,01
Summe / sum mgl/l < 0,01
Bewertung / assessment™ |- Sgl;gg;,

Bewertung / Assessment

In der Probe 7 wurde ein Gehalt von 0,4 mg/kg PAK ermittelt. Da die Probe einen
Lebensmittelkontakt haben kann, wurde diese migriert. Im Migrat konnten keine PAK
festgestellt werden. / In sample 7 was a content of PAH 0,4 mg/kg detectable. Because of a
possible food contact, the sample was migrated. In the migrat was no PAH found.

4497511-AT2-A01.doc Seite | page 4 von / of 9



TUVRheinland®

LGA QualiTest GmbH
Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing LGAB

Priifbericht Nr. /
test report no. 4497511-AT2-A01.doc

Schwermetalle in Priiflebensmitteln / Release of Heavy Metals in Food Simulants

Untersuchungsverfahren / Test Method

Migrationsbedingungen / migration conditions :
4 % Essigsaure /4 % acetic acid, 24 h, 22°C
Bestimmung mittels ICP-MS. / Determination by means of ICP-MS.

Untersuchungsergebnisse / Test Results

: : Probe / Probe / Probe /
Parameter / parameter Dimension sample 1 sample 2 sample 3
Chrom ges. / 2
R mg/dm <0,01 <0,01 0,02
Nickel / nickel mg/dm?® <0,01 <0,01 <0,01
Blei / lead mg/dm* <0,01 <0,01 <0,01
Cadmium / cadmium mg/dm? <0,001 <0,001 <0,001
Kupfer / copper mg/dm? <0,01 <0,01 <0,01
" erflllt / erflllt / erfullt /
Bewertung / assessment - passed* passed* passed*
: . Probe / Probe /
Parameter / parameter Dimension sample 4 sample 5
Chrom ges. / 2
chromium total mg/dm =0:01 <0,01
Nickel / nickel mg/dm® <0,01 <0,01
Blei / lead mg/dm” <0,01 <0,01
Cadmium / cadmium mg/dm? <0,001 <0,001
Kupfer / copper mg/dm?® <0,01 <0,01
Bewertung / assessment* - erfullit / erfult /
passed* passed*

*Eine Abgabe an toxischen Schwermetallen war nicht bzw. nur in gesundheitlich unbedenklichen Spuren
feststellbar. Die Zusammensetzung von Lebensmitteln wird dadurch nicht beeintrachtigt. / A release of toxic

heavy metals was not detectable respectively only in harmless traces. The composition of foodstuffs will not be
affected.

Chrom- und Nickelabgabe in Priiflebensmitteln / Release of chromium and nickel in
Food Simulants

Untersuchungsverfahren / Test Method

Migrationsbedingungen / migration conditions :

3 % Essigsaure / 3 % acetic acid, 30 min, 100°C (italienische Bedingungen s. / italian
conditions see : Decreto Ministeriale del 21/03/1973 Disciplina igienica degli imballaggi,
recipienti, utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze
d'uso personale)

Bestimmung mittels ICP-MS. / Determination by means of ICP-MS.

4497511-AT2-A01.doc Seite / page 5 von / of 9



LGA QualiTest GmbH

Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing

Priifbericht Nr. /
test report no. 4497511-AT2-A01.doc

Untersuchungsergebnisse / Test Results

A

TUVRheinland®

o

LGAIE

. . Probe / Probe / Probe /
Parameter / parameter Dimension sample 1 sample 2 sample 3
Chrom ges. /
chromiugm fotal mg/l 0,02 0,06 0.03
Nickel / nickel mg/| <0,01 <0,01 <0,01
+ erfullt / erflllt / erflllt /
Bewertung / assessment - passed* passed* passed*
: . Probe / Probe /
Parameter / parameter Dimension sample 4 sample 5
Chrom ges. /
chromit?m total mg/ =0.005 =flus
Nickel / nickel mag/l <0,01 <0,01
Bewertung / assessment* - eritl /,, erfullt /*
passed passed

* Grenzwert nach / limit acc. to ,Decreto Ministeriale del 21/03/1973 Disciplina igienica degli imballaggi, recipienti,
utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze d'uso personale™:
Nickel / nickel 0,1 ppm, Chrom (l1l) / Chromium (Ill) 0,1 ppm

Gesamtmigration / Total Migration

Untersuchungsverfahren / Test Method

Migrationsbedingungen / migration conditions :

3 % Essigsaure /3 % acetic acid | 30 | min | 100 | °C
3 % Essigsdure /3 % acetic acid | 24 | h 40 | °C
Isooctan / isooctane 51h 20| °C
95% Ethanol / 95% ethylalcohol 24 | h 40 | °C
50% Ethanol / 50% ethylalcohol 24 | h 40 | °C

Gravimetrische Bestimmung des Abdampfriickstandes nach Eindampfen des Migrats und
Trocknen bei 105°C entsprechend DIN EN 1186 / The evaporation residue was determined
gravimetrically by evaporating the migrate and drying it at 1056°C according to DIN EN 1811

Untersuchungsergebnisse / Test Results

1. Migration / 1st migration

Probe / sample

Ergebnis / result
[mg/dm’]

Bewertung /
Assessment*

3 % Essigsaure / 3 % acetic acid, 30 min, 100°C

Probe / sample 1 55 erfullt / passed
Probe / sample 2 3,4 erflllt / passed
Probe / sample 3 1,3 erfullt / passed
Probe / sample 4 <4,0 erflllt / passed
Probe / sample 5 <14 erfllt / passed

* Grenzwert nach / limit acc. to ,Decreto Ministeriale del 21/03/1973 Disciplina igienica degli imballaggi, recipienti,
utensili, destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o con sostanze d'uso personale”: 50 ppm bzw. /
resp. 8 mg/dm?

4497511-AT2-A01.doc Seite / page 6 von / of 9



TUVRheinland ®

LGA QualiTest GmbH
Chemische Produktpriifung / Chemical Product Testing LGAIE

Priifbericht Nr. /
test report no. 4497511-AT2-A01.doc

1. Migration / 1nd migration

Probe / sample Ergebnis / result Bewertung /
[mg/dm?] Assessment*

3 % Essigsaure / 3 % acetic acid, 24 h, 40°C

Probe / sample 6 [<1,1 | erfilllt / passed

Isooctan / isooctane

Probe / sample 6 [2,2 | erfilllt / passed

95% Ethanol / 95% ethylalcohol

Probe / sample 6 [<1,1 | erfiillt / passed

*Grenzwert nach Richtlinie 2002/72/EG / limit according to directive 2002/72/EC:

10 mg/dm? bzw. 60 mg/kg /

Anmerkung / note:

Ein Bedarfsgegenstand, der den Gesamtmigrationsgrenzwert um héchstens den nachstehenden

Analysentoleranzwert liberschreitet, ist daher als richtlinienkonform zu betrachten. / A material or article that

exceeds the overall migration limit by an amount not greater than the analytical tolerance mentioned below should

therefore be deemed to be in compliance with this Directive.

Folgende Analysentoleranzen sind festgestellt worden / The following analytical tolerances have been observed:

o 20 mg/kg oder 3 mg/dm? bei Migrationsuntersuchungen, bei denen rektifiziertes Olivendl oder seine Substitute
verwendet werden / 20 mg/kg or3 mg/dm2 in migration tests using rectified olive oil or substitutes

¢ 12 mg/kg oder 2 mg/dm? in Migrationsuntersuchungen, bei denen die anderen in den R[chllmlen 82/T11/EWG
und 85/572/EWG angegebenen Simulanzldsemittel verwendet werden. / 12 mg/kg or 2 mg/dm? in migration
tests using the other simulants referred to in Directives 82/711/EEC and 85/672/EEC.

Prifung von eingefarbten Bedarfsgegenstanden aus Kunststoff auf Farblassigkeit /
Test of Coloured Food Contact Materials made of Plastics on Transfer of Colourants

Untersuchungsverfahren / Test Method

Prifung nach der 24. Mitteilung zur Untersuchung von Kunststoffen der
Kunststoffkommission des BfR (Bundesgesundheitsblatt 15, 285, 1972).

| Test in dependence on minute 24 for testing plastic materials of the BfR Commission
(Bundesgesundheitsblatt 15, 285, 1972).

Untersuchungsergebnisse / Test Results

Probe / sample 6
Wasser [ Water kein Farbiibergang /

no transfer of colourants
2 % (w/w)ige Essigsaure / |kein Farbiibergang /

acetic acid no transfer of colourants
10 % (v/v) Ethanol kein Farblbergang /

no transfer of colourants
Kokosfett / coconut oil kein Farblbergang /

no transfer of colourants

Bewertung / Assessment* | erflllt / passed

*Anforderung nach BfR Empfehlung IX: kein Transfer von Farbstoffen auf Lebensmittel /
requirement according to BfR recommendation IX: no transfer of colourants to foodstuffs.
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Sensorische Priifung / Sensory Test

Untersuchungsverfahren / Test Method

Die Durchflihrung erfolgte nach DIN 10955. / The test was carried out according to DIN
10955.

Migrationsbedingungen / migration conditions :

Wasser / water, 24 h, 40°C

AnschlielRend erfolgte die Verkostung in Form einer paarweisen Vergleichsprifung nach
DIN EN ISO 5495. / Afterwards the samples were tasted using a paired comparative test
according to DIN EN ISO 5495.

Untersuchungsergebnisse / Test Results

Probe / sample Ergebnis / result Bewertung /
Assessment*
erflllt / passed
erflllt / passed
erflillt / passed

Probe / sample 1
Probe / sample 2
Probe / sample 3

Probe / sample 4 erflllt / passed

Probe / sample 5 erfullt / passed
*Wenn eine Gesamtnote zwischen 0 bis 2,5 erreicht wird, liegt keine sensorische Abweichung vor und die Probe
entspricht diesbezliglich den Anforderungen des Art. 3 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des eurpaischen

Parlamentes und des Rates. / If the evaluation is between 0 to 2.5 no sensory deviation is indicated. The sample

fulfils the requirements of art.3 of the Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parliament and the
Council.

olo|Io|o|(o
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Lebensmittelrechtliche Bewertung / Assessment acc. to Food Legislation

Bei dem gepriften Artikel handelt es sich um einen Bedarfsgegenstand im Sinne des Art. 1
Abs. 2 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des eurpéaischen Parlamentes und des Rates.

Er unterliegt somit den lebensmittelrechtlichen Anforderungen. / The article submitted to test
is a consumer good in the sense of art.1 clause 2 of Regulation (EC) No 1935/2004 of the
European Parliament and the Council. Therefore it has to comply with the legal
requirements.

Hinsichtlich der gepriiften Parameter entspricht der Artikel den Anforderungen des Art. 3 der
Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des eurpéischen Parlamentes und des Rates. / Regarding
the tested parameters the tested article complies with the requirements of art.3 of the
Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parliament and the Council.

Niirnberg, 08.09.2009
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