
 • Der kan fås 3 redskaber som standard:
 V   En dejkrog til æltning af dej.
 W  En rørepind til blanding.
 X   Et piskeris til piskning.

1.1 BESKRIVELSE
• Denne elektroniske pisker/blænder er et lille apparat til pro-
fessionel brug i bagerværk-konditori eller i køkkenet, projekteret 
til at ælte, blande og piske alle forskellige levnedsmidler. Alle 
mulige deje, farser, cremer, emulsioner e.l. Version A (med 
stik til udstyr), tilpasset til køkkenbrug, giver mulighed for at 
drive andre udstyr.

2.2 INSTALLATION
Røremaskine-mikseren anbringes på en stabil arbejdsfl ade uden 
genlyd, på en højde, der er indbefattet mellem 600 og 900 mm

2.1 PLADSBEHOV - VÆGT (VEJLEDENDE)

A  Skål i rustfri stål
B Overdel med tilbehørstilslutning (ekstraudstyr)
C  Låg
D  Aftagelig beskyttelsskærm
E  Bagdæksel
F Stander
G Stop-/start-/hastighedsvælgerknap
H Holder
I   Sokkel

Installation

-   Bruttovægt, emballeret : BE5 : 19 Kg - BE8 : 21 Kg
- Nettovægt med udstyr   : BE5 : 17 Kg - BE8 : 19 Kg

-  Mål for emballage :  520 x 360 x 590 mm
- Maskinens mål fra yderpunkt til yderpunkt  BE5 : 416 x 266 x 487 mm
- Maskinens mål fra yderpunkt til yderpunkt   BE8 : 416 x 292 x 527 mm

1.1b

Dette dokument skal anvendes sammen med fabrikantens originale brugsanvisning.
Symbolerne henviser til de nummererede tegninger i den originale brugsanvisning. DK

2.1

 
• Ekstraudstyr kun til A-modellen:
- Tilbehør: Grøntsagssnitter, hakkemaskine (se 3.7)           . 
 

1.1a

01/2013

Det er muligt at transportere maskinen ved at tage fat på unders-
tellets to sider, efter at have lukket skærmen. Betjeningsknappen 
må ikke bruges for at tage fat/transportere apparatet.

Brugervejledningens formål er at give brugeren de nyttige 
informationer til en korrekt og problemfri drift, og er ment til at 
lette maskinens anvendelse (der i det følgende betegnes som 
”maskine” eller ”apparat”).
De følgende anvisninger skal ikke betragtes som en lang og obli-
gatorisk liste over forholdsregler, men derimod som instruktioner, 
der er ment til at forbedre alle maskinens ydelser, og navnlig at 
forebygge kvæstelser eller skader, der skyldes ukorrekte brugs- 
og driftsprocedurer.
Det er væsentligt, at personalet der er ansvarligt for transport, 
installation, idriftsættelse, brug, vedligeholdelse, reparation og 
afmontering af maskinen læser og forstår grundigt vejledningen 
før de forskellige indgreb udføres, for at undgå fejlagtige eller 
ukorrekte håndteringer, der risikerer at skade maskinen eller 
personernes sikkerhed.

Det er desuden vigtigt, at operatøren altid har adgang til 
vejledningen, der skal opbevares omhyggeligt på maskinens 
arbejdssted, for at give brugeren mulighed for hurtigt og nemt 
at  slå op i vejledningen  i tvivlstilfælde, eller hver gang det skulle 
vise sig nødvendigt.
Hvis der efter at have læst vejledningen stadig skulle være tvivl 
eller spørgsmål vedrørende maskinens brug, tøv ikke i at rette hen-
vendelse til fabrikanten eller til den godkendte eftersalgsservice, 
der er til rådighed for at yde en hurtig og omhyggelig service, for 
at sikre at maskinens optimale drift og præstationer.
Venligst bemærk, at forholdsreglerne angående sikkerhed, 
hygiejne og miljøbeskyttelse, der er i kraft i installationslandet 
altid skal følges ved brug af maskinen. Det er derfor brugerens 
pligt at sørge for, at maskinen udelukkende drives og bruges i 
henhold til de optimale sikkerhedsnormer der varetager personer, 
dyr og udstyr.

Maskinen bør anvendes i et rum med passende belysning (Jf. de tekniske normer, der er i kraft i landet hvor 
apparatet anvendes. I Europa henvises der ti l  EN-normen 12464-1)
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3.1 DRIFT, SIKKERHED

Brug, sikkerhed

Læs alle anvisninger
- Apparatet skal anvendes af faglærte personer .Der har 
kendskab til maskinens anvendelse, og der har læst denne 
brugervejledning.
-  Apparatet skal aldrig sættes ned i vand eller andre væsker for 
at undgå risiko for elektrisk stød.
-  Frakobl stikket når apparatet ikke er i brug, eller før et vedli-
geholdelses- eller rengøringsindgreb.
- Kontroller, at apparatet er i position 0 når:
         - Det ikke er i brug
         - Før redskaber og udstyr fjernes 
         - Før rengøring.
- Fjern redskaber og udstyr før vask
-  De bevægende dele skal aldrig berøres.
-  Løst hår, tøj  spatler og andre redskaber skal holdes på god 
afstand af udstyrene i drift, for at undgå fare for kvæstelser 
og/eller andre skader på apparatet.
-  Apparatet må ikke bruges hvis:
          - Kablet eller et stik er beskadigede 
          - sikkerhedsudstyret (skærm) er defekt.
        - apparatet er faldet ned eller hvis der er udvendige tegn 
på forringelser.
-  Brug af udstyr, der ikke er godkendt, eller der ikke er leveret 
af fabrikanten kan medføre brandfare, elektrisk stød eller kvæs-
telser.
-  Apparatet er udelukkende ment til indendørs brug.
-  Sørg for at ledningen ikke hænger ned fra bordkanten eller fra 
skranken.
-  Undgå at ledningen kan komme i kontakt med en varm fl ade, 
indbefattet en ovn

3.1

•  Maskinens elkarakteristik: 

2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING
• Denne pisker-blender har enfaset elektricitets forsyning. 
• Der skal være et isoleret godkendt 2 polet + jordforbindelsesstik 
i muren, der er let tilgængeligt, med styrke 10 - 16 A synlig og 
tilgængelig af operatøren. 
• Kontroller at spændingen i strømforsyningen svarer til den, der 
er angivet på typepladen 
• Advarsel til installatøren :
Denne pisker er forsynet med et fi lter, som sender de strømfors-
tyrrelser, der kommer fra nettet mod jorden uden at gå gennem 
variations transformatoren. For at fungere godt skal installationens 
jordstik være af god kvalitet, ellers kan strømforstyrrelserne komme 
til at gå gennem transformatoren og ødelægge den.

INGEN JORDFORBINDELSE = INGEN BESKYT-
TELSE  = FARE FOR STOP

  Forsynings- Effekt Frekvens Strømstyrke  
    spænding (V) (W) (Hz) (A) 

BE5  : 230 450 50 2,5 
BE8 : 230 600 50 4 

• Maskinen skal beskyttes af en differensafbryder og en sikring 
på 10 A.

I visse tilfælde kan det, afhængigt af HFI-relæets 
følsomhed, være nødvendigt at installere meget sikre 
anordninger for at undgå al utilsigtet udkobling.

NB: Maskinen kan kun anvendes på forsyningsnet 
af typen TN (nulledning) og TT (jordforbundet 
nulledning). Hvis en maskine skal installeres på et 
forsyningsnet af typen IT (impedans eller isoleret 

nulledning), fi ndes der en mulighed, der består i at indføje 
en isoleringstransformator og lokalt at sætte maskinen på 
forsyningsnet TN eller TT.

- OPBEVAR OMHYGGELIGT DISSE INSTRUKSER
• Brugerens driftssikkerhed varetages :
- Beskyttelsesskærmen standser apparatet når selve skærmen 
er løftet
- Røremaskinen kan udelukkende startes efter at have indstillet 
understellet i arbejdsposition og efter at skærmen er klappet 
ned.
- Røremaskinen standser, uanset hastigheden, hvis den ikke 
anvendes i  mere end 3 sekunder
- Et system der i tilfælde af strømsvigt kræver, at variatorknappen 
stilles tilbage til 0 før apparatet kan startes på ny.
- En beskyttelse mod overstrøm, overspændinger og motoro-
phedninger 
G Drejeknap  START/STOP/VARIATION
O Position 0     : STOP
 I   Position 1 til 12  : HASTIGHEDSINDSTILLING
a) Elektronisk hastighedsvariation
- Drej variationsknappen:
Med uret      for at øge hastigheden
Mod uret      for at nedsætte hastigheden

Bemærk: Pas på ikke at forcere knappens mini og 

maksi anslag, da det kan skade potentiometeret
b) Bremset stop
- Ved at stille variationsknappen tilbage til 0.

Skærmen må kun løftes efter at røremaskinen er helt standset 
for at undgå udkastninger.
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En hvilken som helst anvendelse, der ikke er overensstemmende 
med den, der er beskrevet i denne vejledning, anses som 
unormal af fabrikanten..

Bemærk : Hvis disse forskrifter ikke overholdes, kan det 
medføre, at garantien bortfalder.



3.3 MONTAGE/DEMONTAGE AF BESKYTTELSESSKÆRM

3.2 PÅFYLDNING AF INGREDIENSER I BEHOLDEREN

For at lette arbejdet, er det anbefalet at sætte ingredienserne 
ned i beholderen på forhånd, før den tilkobles apparatet. Det 
gælder specielt når der tilsættes  mel (tilberedning af forskel-
lige deje) For at reducere sprøjt af løst mel under påfyldning af 
beholderen, anbefales det at: 
- Tømme posen eller beholderen der indeholder melet, uden 
at ryste den.
- Hælde vandet ned før melet tilsættes, om muligt.
- Efter at have tilsat melet i beholderen undgå at ryste indholdet.
- Tilkobl varsomt redskabet i beholderen, før den sættes på 
plads på apparatet.
Disse enkelte forholdsregler reducerer udsendelsen af mels-
tøv, og som følge også at nedsætte risiko for allergi der skyl-

des melstøv. 
Der er dog visse tilberedninger der kræver tilsætning af pro-
dukter under arbejdet. Disse indgreb er lettet takket være den 
fulde skærm i form af tragt for at lede produkterne der tilsæt-
tes. Undgå at tilsætte ingredienserne ved at lade dem ”fald 
ned” på redskabet, for at undgå udkastninger pga. redskabets 
hastighed.
Undgå at tilsætte nedfrosne produkter, isklumper eller andre 
hårde legemer, som f.eks. sukker- eller chokoladestykker, der 
risikerer at blokere apparatet, og i værste fald at ødelægge 
beholder og redskaber på uoprettelig vis.
Overhold altid de maksimalt tilladelige mængder, for at undgå 
overstrømmen og udkastninger under arbejdet.

• Løft beskyttelsesskærmen, understellet sænkes automa-
tisk
•  Sæt redskabet ind i skålen.
•  Anbring skålen foran understellet og tilkobl skålens håndtag 
i understellets stifter

• Tilkobl redskabet på redskabsakslen, og drej det mod uret         

for at låse det.
• Klap sikkerhedsskærmen ned , så skålen blokeres auto-
matisk.

Bemærk: Hvis skålen ikke er korrekt placeret er det 
ikke muligt at klappe beskyttelsesskærmen helt ned. 
Sørg for at anbringe skålen korrekt, uden at forcere

3.4 ANBRINGELSE AF SKÅL OG REDSKABER  

3.2c

3.2b

3.2a

§5.3

• For at demontere skærmen:
1) Løft beskyttelsesskærmen til det høje anslag
2) Tryk på de to skafter J på beskyttelsesskærmen med de to 
pegefi ngre og ved at støtte med tommelfi ngrene på skærmens 
drejeakse.

• For at genmontere skærmen:
1) Indfør skærmens  2 skafter J i drejeaksen K.
2) Tryk på den nederste del af skærmens skafter med tommel-
fi ngrene, ved at støtte på skærmens drejeakse

3.2d 3.2e

3.5 IGANGSÆTTELSE OG VALG AF HASTIGHEDER 
Det elektroniske variationssystem giver brugeren mulighed for 
forskellige anvendelser.
• Start røremaskinen ved at dreje knappen G fra stoppositionen 
O til den valgte position mellem 1 og 12, afhængigt af den has-
tighed, der er valgt til apparatets drift.

• Start altid ved langsom hastighed 1 for at undgå udkastninger 
eller udsendelse af melstøv for derefter gradvis at øge has-
tigheden i henhold til det påkrævede arbejde.
V  Hastighed ved differentialdrevet (Omdr./min)
          Normalt påbudt  arbejdsinterval.

3.33.1

 Produkt  Reference  Max. mængde   Redskaber
                                                                  BE5 / BE8 

 Butterdej  
   (60%vand)  Kg mel 1,5 / 2,5

 Mørdej Kg dej 1 /  1,6 dejkrog
 Søddej  0,75 / 1,2 

 Croissant-dej Kg mel 1 / 1,6

 Brioche-dej  1 / 1,6 

 Vandbakkelser Liter vand 1 / 1,6

 Æggehvider  350g / 500g

 Sandkage æggehvider 350g / 500g

 Kiks  350g / 500g 

 Marengs Kg sukker 0,75 / 1,2

•  Maskinens arbejdskapacitet afhænger af:
-  det anvendte redskab.
-   Art, mængde og fasthed af det produkt, der bearbejdes.
-   Den optimale hastighed for et godt resultat.
•  For store mængder forringer altid arbejdets kvalitet og 
levetiden  for maskinens mekaniske dele. Det kan desuden 
medføre pludselige stop (se 5.1).

}
}

}
rorepind

piskeris

}

}

3.6 MAKSIMAL KAPACITET
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Rengøring og hygiejne

4.1 UNDER BRUG

•  Fjern skål og redskab.
•  Skålen og redskabet vaskes af med varmt vand og rengørings-
middel/ affedter/desinfi cerende middel (hvis der arbejdes med 
fedtede   produkter). Skyl dem derefter af i rent vand og tør dem af.

•  Tør planetgearets hus, redskabsholderens spindel og skærmen 
af med en fugtig svamp og et rengøringsmiddel/desinfi cerende 
middel. Tør derefter delene af med en svamp og rent vand.

Bemærk: Brug rengøringsmidler, der egner sig til brug 
på aluminium og plast (polycarbonat).

3.7 PRISE D’ACCESSOIRES

• En udgave er udstyret med et udstyrstik med variabel hastighed 
(fi rkant mål 12 mm, af typen K) for at drive de supplerende tilbehør 
(ekstraudstyr):

• For at installere et tilbehør, følg de nedenstående anvisninger:

- Røremaskinen skal være standset

- Tilbehøret udstyres i henhold til det arbejde, der skal udføres.

-  Løsn fastspændingsskruen  U

- Drej låget L.

- Anbring tilbehøret og indfør tilbehørets koniske N kobling P i tilbe-
hørets stik  M på røremaskinen.

- Indfør det fi rkantede stykke  S i stikkets drivaksel M ved at dreje 
tilbehøret P.

- Anbring fi ngeren R i rillen  (T) og indfør tilbehøret til bunds i stikket M.

- Spænd låseskruen U (med uret        ).

-tips til brug af kødhakkeren 

        - Kødet skal forberedes før det sættes ind i kødhakkeren:

- Fjern alle ben og brusk.
Det er påbudt, at standse drivmaskinen,  før et 
udstyr monteres eller demonteres

3.4a

Disse ekstraudstyr er ment til supplerende bearbejdninger, 
og ikke til industriel brug. En intensiv og forceret anvendelse 
skader røremaskinen.

-Start mikseren ved at stille knappen G  mellem 7 og 9.
- Indfør stykkerne det ene efter det andet i slisken, hvor de bliver 
fanget af sneglen
- Hvis stykket ikke fanges af sneglen, anvend støderen (udeluk-
kende den medfølgende støder), men undgå at fylde slisken 
for derefter at forcere med støderen : Dette indgreb øger ikke 
hakkehastigheden, men ødelægger derimod maskinen.

•  Frakobl maskinen.
• Demonter skål, redskab og beskyttelsesskærm (      3.2 
a.b.c.d.e).
•  Skålen, redskaberne og skærmen rengøres med et desin-
fi cerende rengøringsmiddel i en vask. Skyl med rent vand og 
lad udstyrene tørre. Skål, redskaber og beholder kan vaskes i 
opvaskemaskinen
•  Rengør differentialdrevets holder, redskabsakslen og unders-
tellet ved brug af en fugtig svamp, og navnlig på skålens hånd-
tagsstøtter, og eventuelt på røremaskinens udvendige del.
• Kontroller, at de forskellige dele er korrekt rengjort.

Bemærk: Kontroller, at de anvendte rengøringsmidler 
er kompatible med materialerne der udgør apparatets 
dele.

• Undgå brug af ætsende rengøringsmidler, der risikerer at 
ridse fl aderne.

Ved regelmæssige mellemrum: (Mindst en gang om 
måneden)
• Tør og smør derefter med vaseline stiverne på løfte/sænkeanor-
dningen og beskyttelsesskærmens aksler.

4.2 EFTER BRUG

Maskinen må ikke vaskes med højtryksrenser eller med vandstråler.
Maskinen må ikke vaskes i opvaskemaskine.

• Kontrollerat:
-   Stikket er sat i stikkontakten, og strømmen tilsluttet.
-  Stikkontakten tilføres korrekt strømforsyning.
-   Skærmen er sænket.
•  Hvis mixermaskinen standser midt i arbejdet:
-   Den elektroniske regulator har fundet en fejl (overbelastning, 

overophedning mv.). Afbryd apparatet, og vent i et minut, før 
det tilsluttes igen.

Fejlfi nding

5.1 MASKINEN STARTER IKKE 

-   Den elektroniske regulator begrænser strømmen til motoren og 
nedsætter hastigheden, hvis der opstår en overbelastning. Er 
det tilfældet, skal hastighed eller belastning reduceres.

- Nulstil hastighedsvariatoren, før maskinen startes.
Hvis problemet ikke forsvinder, kontaktes Deres forhan-
dlers serviceværksted.
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- Skær kødet i lange og tynde strimler (mere eller mindre af størrelsen 
på en tommelfi nger).

- Indfør en del af kødet i kødhakkerens tragt



6.1 MEKANISKE DELE
•  Mixermaskinen kræver kun et minimum af vedligeholdelse. 
(motor og lejerne til de mekaniske dele er livstidssmurte).
•  Det anbefales at kontrollere remmens spænding og slitage 
mindst en gang om året. Denne kontrol udføres som følger:
• Tag stikket ud af stikkontakten.
-   Tag låget af.
-   Hvis remmen skal efterspændes, skrues de fi re skruer til 

fastgørelse af for at fjerne den.

Bemærk: Sørg for ikke at spænde den kærvede rem 
alt for meget.
-   Hvis remmen skal udskiftes, skubbes den blot 

af remskiven uden at ændre motorens position.
-   Kontrollér de elektriske tilslutningers tilstand, rengør delene 

og montér dem i omvendt rækkefølge.

Vedligeholdelse

•  Fejlen skyldes sædvanligvis en ukorrekt rengøring eller en 
forvrængning af redskabets boring efter et stød.

• Hvis der er blokeringer, undgå andre indgreb, smør med 
rustløsnende olie og vent en smule på produktets virkning

• Grib gradvis ind, og afpas indgrebene:
- Ved omdrejning, med en frem-tilbage bevægelse

- Ved at slå på redskabet ved brug af en træhammer efter at 
have løsnet stiften fra bajonetten

-   Slib den forvrængede del ved brug, om nødvendigt, af fi nt 
slibepapir.

5.3 ET REDSKAB SIDDER FAST PÅ REDSKABSAKSLEN

Hvis fejlen ikke er afhjulpet, ret henvendelse til din 
forhandlers vedligeholdelsesservice.

5.2 UNORMAL STØJ

a) Metallisk støj
-   Skævt redskab, der går på.
-   Beskadiget skål, skålen ikke på plads (se          3.4).
b) Motoren summer
-   Forkert tilslutning mellem motor og variator.
-   Forkert omdrejningsretning (byt om på 2 af de 3 L1-L2-L3 

ledninger i variatoren).

c) Redskabet står stille eller bevæger sig langsomt, men 
motoren kører. Kontrollér:
-  Remmens tilstand (se           6.1).
-   Tilslutningen mellem motor og variator.

Hvis problemet ikke forsvinder, kontaktes Deres forhan-
dlers serviceværksted

6.2 SIKKERHEDSKONTROL
• Sikkerhedsanordningens korrekte funktion skal kontrolleres ved 

regelmæssige mellemrum, motoren skal standse når afstanden 
mellem skærm og skål overskrider skærmen åbning med 8 
mm.

• Hvis den ovenstående funktion ikke er korrekt:
- Undgå at bruge maskinen
- Ret henvendelse til forhandlerens vedligeholdelsesservice for 

at få maskinen justeret.

6.3 ELEKTRISKE KOMPONENTER
                   Se strømskemaerne bagest i instruktionsbogen.

•  Kontrollér regelmæssigt ledningerne til de elektriske kompo-
nenter  og deres tilstand.
•  Identifi kation af ledningernes farver:
-   Motor : U1 - V1 - W1
-   Jord  : B/C grøn /gul

6.3 -   0-leder:  : (N) blå (230V) 
-   Faser  : (L) brun (230V) 
• Identifi kation af komponenterne :
-   P  : Potentiometer
-   V  :  Elektronisk variator
-   S1  :  Sikkerhedsanordning for skærm
-  M  : Motor

Vi anbefaler, at De kontakter den forhandler, der solgte Dem 
maskinen.

6.4 SERVICE

Fabrikanten forbeholder sig ret til at ændre og forbedre produk-
terne uden forudgående varsel.

Ved henvendelse om yderligere information eller bestilling 
af reservedele skal maskintype, serie-nummer og elektrisk 
karakteristik specifi ceres.
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For at undgå skader og uheld når akslen og kniven 
kommer ud, skal afmonteringen foretages på et bord 
eller et stabilt underlag.

Forhandlerstempel

Købsdato : ...............................................



Overensstemmelse med lovgivningen
Denne maskine er konstrueret og fremstillet i overens-stem-
melse med:
-  Maskindirektiv EØF/2006/42
- CEM-direktiv 2004/108/EEC
- 2011/65/EU Direktiv om begrænsning af anvendelse af visse 

farlige stoffer.
2002/96/EØF « WEEE »
Symbolet “        ” på produktet angiver, at dette produkt ikke må 
betragtes som husholdningsaffald. I stedet skal det indleveres til 
genbrug af elektriske og elektroniske komponenter. Ved at sikre, 
at produktet bliver fjernet på denne måde, hjælper man med til 
at forebygge negative konsekvenser for miljøet og sundheden, 
som ville kunne opstå som følge af forkert bortskaffelse af 
dette produkt. For yderligere oplysninger om genbrug af dette 
produkt, kontakt venligst salgsafdelingen eller distributøren, 
eftersalgsserviceafdelingen eller den pågældende afdeling for 
behandling af affald.
2006/12/EØF „Affald“
Maskinen er designet således, at den ikke bidrager eller bidrager 
mindst muligt til at forøge mængden eller toksiciteten af affald 
og risiko for forurening. 
Sørg venligst for at overholde genbrugsbetingelserne.
94/62/EF „Emballage og affald fra emballage“
Maskinens emballage er designet således, at den ikke bidrager 
eller bidrager mindst muligt til at forøge mængden eller toksiciteten 
af affald og risiko for forurening.Sørg venligst for at emballagens 
forskellige dele bortskaffes på egnede genbrugssteder.
-  Ifølge de europæiske standarder:
 EN 454-piske-/mixermaskiner. Sundheds- og hygiejne-be-

stemmelser.

Denne overensstemmelse attesteres af:
-  CE-mærket, der er påsat maskinen.
-  Den tilhørende CE-erklæring, der er knyttet til garantien.
-  Denne instruktionsbog, som skal gives til brugeren.
Lydkarakteristik:
- Støjniveauet er målt i henhold til prøvningskoden EN ISO 

3743.1-EN ISO 3744 <71,1dbA.
Beskyttelsesgrader ifølge EN 60529-2000 standarden:
-  IP55 elektriske kontrolanordninger
-  IP34 hele maskinen
Elektromagnetisk kompatibilitet ifølge standarderne:
-  EN 55014-1: Emission
-  EN 55104-2: Immunitet
Indbygget sikkerhed
- Maskinen er designet og fremstillet i overensstemmelse med 

gældende regler og normer anført ovenfor.
- Operatøren skal oplæres i brug af maskinen og informeres 

om eventuelle resterende risici. 
Fødevarehygiejne:
Maskinen er fremstillet af materialer, der er i overensstemmelse 
med følgende forordninger og standarder:
-  EN 601-støbte aluminiumgenstande i berøring med              

levnedsmidler.
-  Direktiv EØF/1935/2004: materialer og genstande i berøring 

med levnedsmidler.
Dele i berøring med fødevarer er glatte og lette at rengøre. Brug 

rengøringsmidler, der er godkendt til fødevarehygiejne, og følg 
brugsanvisningerne derfor.
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