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Il. TYPEPLADE og TEKNISKE SPECIFIKATIONER

PAS PA
Brugervejledningen geelder flere forskellige apparater. Koden for den kebte model kan afleeses pa typepladen,
der er anbragt under betjeningspanelet (se fig. ovenfor).

TABEL A - Tekniske specifikationer for infrargde apparater
N9E N7E
MODELLER + +7 +7
TEEE SR TIERER 400m m 800m m 800m m 400m m 800m m 800m m 400m m 800m m
Forsyningsspanding v 400 400 230 400 400 230 230 230
Frekvens Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Faser Nr. 3+N 3+N 3 3+N 3+N 3 3 3
Kogeplader Nr. 2 4 4 2 4 4 2 4
Kogeplader med kW 6,8 13,6 13,6 44 8,8 8,8 4,4 8,8
Oovn kw - - - - - 4,95 - -
Total maks. effekt kW 6,8 13,6 13,6 44 8,8 13,75 4.4 88
Forsyningskablets tvaersnit mm? 1,5 25 6 1,5 2,5 6 1,5 2,5
TABEL A - Tekniske specifikationer for induktionsapparater
N9E N7E
RIODELLER +7 7 + +7 +7INED200P | +7INEH400P | +7INEDWOOP
TEKNISKE SPECIFIKATIONER 400m m 800m m 800mm 800mm 400mm 800mm 800mm 800m m 800mm 400mm 800mm 400mm
Forsyningsspanding v 400 400 230 230 400 800 400 230 230 400 400 400
Faser Nr. 3+N 3+N 3 3 3+N 34N 3+N 3 3 3+N 3+N 34N
Frekvens Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Kogeplader med Nr. 2 4 2 4 2 4 2 2 4 2 4 1
Total maks. effekt kW 10 20 10 20 7 14 10 7 14 10 20 5
Forsyningskablets tvaersnit mm? 25 4 4 10 25 4 4 4 10 2,5 4 2,5
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lll. GENERELLE OPLYSNINGER

¢ BRANDFARE - Der skal vaere fri plads omkring apparatet, og der ma ikke befinde sig braendstof i
naerheden af det. Opbevar aldrig braendbart materiale i nzerheden af apparatet.

¢ Opstil apparatet pa et sted med god ventilation for at forhindre dannelsen af farlige forbraendingsgasser

Z N
pa stedet.
k } ¢ | forbindelse med luftcirkulation skal der tages hojde for den ngdvendige luft til forbraendingen af 2
m3h/kW gas samt til de ansatte i kokkenets helbred.
¢ Mangelfuld ventilation kan forarsage kvalning. Ventilationssystemet i det lokale, hvor apparatet befinder
sig, ma ikke blokeres. Ventilations- og aftreekshullerne i dette og i andre apparater ma ikke blokeres.

@gsos ¢ Alarmtelefonnumrene skal anbringes pa et synligt sted.

¢ Installation, vedligeholdelse og konvertering til andre gastyper méa udelukkende udferes af en uddannet servicetekniker,
der er autoriseret af producenten. Der ma udelukkende rettes henvendelse til et servicecenter, der er autoriseret af
producenten. Anvend altid originale reservedele.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af madvarer. Det er beregnet til industriel brug. Al anden brug anses for
ukorrekt.

Denne maskine ma ikke betjenes af personer (herunder bern), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshaemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden, medmindre de forst er blevet instrueret i
brugen af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.

Apparatet ma udelukkende anvendes af uddannet personale. Apparatet skal holdes under opsyn ved brug.
¢ Sluk for apparatet i tilfeelde af fejl eller darlig funktion.
e Der méa ikke anvendes klorholdige produkter (heller ikke i fortyndet form), som f.eks. blegemidler,

saltsyre eller klorbrinte, til rengering af apparatet eller gulvet under apparatet. Der ma ikke anvendes
metalgenstande til rengering af stal (berster eller staluld).

* Sorg for, at olie og fedtstof ikke kommer i kontakt med dele af plast.

¢ Lad ikke snavs, fedtstoffer, madrester eller andet danne skorpe pa apparatet.

e Vask ikke apparatet ved at sprojte direkte pa det med vand.

e Symbolet L pa produktet angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet, men skal
skrottes korrekt for at hjeelpe med til at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljoet og folkesundheden.

For yderligere oplysninger om genbrug af dette produkt skal der rettes henvendelse til seelgeren eller forhandleren af
produktet, kundeserviceafdelingen eller renovationsselskabet.

Manglende overholdelse af ovenstaende kan reducere apparatets sikkerhed og medfgrer bortfald
af garantien.
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IV. GKOLOGI OG MILJO

1. EMBALLAGE
braendes i et forbraendingsanlaeg.

De materialer, der er anvendt til emballagen, er
Cﬁ) miljgvenlige, og de kan opbevares uden risiko eller

De dele af plast, der er velegnede til genbrug, er
meerket pa folgende made:

L/B Polyzetylen: Emballagens udvendige film, posen
pe  Mmed brugervejledningen, posen med gasdyserne.
/N

) Polypropylen: Panelernes topemballage, remme.
PP

L/B Polystyrenskum: Hjgrnebeskyttere.

PS

2. ANVENDELSE

Vores apparater har hgj ydelse og effektivitet. For at reducere
forbruget af elektricitet, vand eller gas anbefales det at undga
at anvende apparatet, nar det er tomt og under forhold, der
forringer den optimale ydelse (f.eks. med &bne deore eller lag
osv.). Apparatet skal anvendes pa et sted med god ventilation
forhindre dannelsen af farlige forbreendingsgasser i rummet.
Nar det er muligt, bar apparatet kun opvarmes i forbindelse med
brug.

3. RENGOGRING

For at reducere udsendelsen af forurenende stoffer i naturen
anbefales det at rengere apparatet (udvendigt og om
ngdvendigt indvendigt) med produkter, der har en
bionedbrydelighed pa mindst 90 % (for yderligere oplysninger
se afsnit V “RENGQRING”).

4. BORTSKAFFELSE

Ma ikke efterlades i naturen. Vores apparater er fremstillet af
mere end 90% genbrugeligt metal (rustfrit
o stal, jern, aluminium, galvaniserede
metalplader, kobber osv.).

Inden bortskaffelsen skal apparatet geres
ubrugeligt ved at skeere forsyningskablet
over og fjerne alle lukkeanordninger til
abninger eller rum (afhaengigt af model) for at forhindre, at
personer kan blive indespzerret i apparatet.

5. RADIOINTERFERENS

Dette apparat er i overensstemmelse med EF-direktiv 89/
336/EQF vedrerende undgaelse af radiointerferens.
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V. INSTALLATION
1. REFERENCENORMER

Advarsel!

De tekniske systemer og apparaterne ma kun installeres af
sagkyndigt personale, der kan udstede attester, som
certificerer at installationen er i overensstemmelse med
og overholder gaeldende lovgivning.

PAS PA!
Apparatet er maerket med frekvensen eller frekvensomradet
i kHz for induktionsgeneratoren.

Pas pa - magnetfelter!

(™)

Symbolet ‘ pa apparatets nederste panel angiver
tilstedeveerelsen af magnetfelter genereret af apparatet selv
(frekvensomrade: 10-100 kHz).

PAS PA!
| tilfeelde af uheldigt brud pa den glaskeramiske overflade
skal strammen straks kobles fra pa stikkontakten.

2. UDPAKNING

Fjern emballagen.
Fjern langsomt beskyttelsesfiimen fra metaloverfladerne.
Fjern eventuelle limrester med en velegnet fortynder.

BEMZAERK! Kontroller straks, om apparatet er blevet

beskadiget under transporten.

e Undersgg apparatet for og efter udpakningen.

e Speditoren er ansvarlig for varerne under transporten og
leveringen.

e Eventuelle klager skal rettes til speditoren i tilfeelde af
tydelige eller skjulte beskadigelser. Eventuelle
beskadigelser eller mangler skal meddeles pa felgesedlen
ved leveringen.

¢ Chaufferen skal underskrive folgesedlen: Spediteren kan
afvise klagen, hvis folgesedlen ikke er underskrevet
(speditaren kan levere den ngdvendige formular).

¢ Der skal rettes hervendelse til spediteren angaende inspektion af varen
inden for hejst 15 dage fra leveringsdatoen, hvis der er skjutte beskadigelser
eller mangler, der farst er tydelige, efter at emballagen er fiemet.

¢ Al dokumentation i emballagen skal opbevares.

3. PLACERING

3.1. GENERELT

Flyt apparatet forsigtigt, og pas péa ikke at beskadige ap-
paratet eller forarsage fare for personer i naerheden. |
forbindelse med flytning og anbringelse skal apparaterne
haeves ved hjeelp af en gaffeltruck.

¢ |Installationsdiagrammet i denne brugervejledning viser
apparatets pladskrav og tilslutningernes placering (til gas,
elektricitet og vand). Kontrollér, at alle de nedvendige
tilslutninger er tilgeengelige og klar.

e Apparatet kan installeres enkeltvis eller sammen med
andre apparater fra den samme serie.

e Apparateme er ikke velegnede til indbygning. Der skal veere en
afstand p& mindst 10 cm mellem apparatet og side- ellerbagvaegge.

e Sorg for en passende isolering mellem apparatet og de
overflader, der ikke overholder de angivne minimumafstande.

e Sorg for en passende afstand mellem apparatet og even-
tuelle breendbare vaegge. Der ma ikke opbevares benzin
eller brandfarlige materialer i neerheden af dette apparat.



e Sorg for, at der er en passende afstand mellem apparatet
og eventuelle sideveegge, sa det er muligt at foretage
efterfolgende service- eller vedligeholdelsesindgreb.

¢ Nar apparatet er anbragt, skal det kontrolleres og nivelleres
om ngdvendigt. En forkert nivellering kan pavirke forbraen-
dingen og forarsage, at apparatet fungerer darligt.

3.2. SAMLING AF APPARATER

* (Fig.1A) Afmonter apparaternes betjeningspaneler ved at
fierne de 4 fastgerelsesskruer.

¢ (Fig.1B) Fjern skruen teettest pa betjeningspanelet fra de
sider, der skal saettes sammen.

e (Fig.1D) Anbring apparaterne ved siden af hinanden, og
anbring dem i den gnskede hgjde ved at dreje pa
nivelleringsfodderne.

e (Fig.1F) Ga om bag ved apparatet, og seet den
medfeolgende samlingsplade ind i siden af
bagbekleedningen. Set pladen fast med de to
medfglgende M5 skruer.

e (Fig.C) En af de to plader inde i apparatet drejes 180°.

e (Fig.E) Saml apparaternes forsider, og skru den
medfglgende TE M5x40 skrue i inde fra betjeningspanelet
og ind i gennem det modsatte hul.

NOTE: For enkeltstiende apparater og for apparater, der er

installeret for enden af en raekke, (hvor der ikke er brugt

samlingsplader), indszettes den medfelgende prop “T” i hullerne pa
sidepanelet (Fig1G). Luk proppen med de medfelgende skruer.

3.3 MONTERING AF KOGESEKTION PA BASE,
OVN, UNDERSTEL ELLER SOM BRO

Folg vejledningen, der leveres sammen med det valgte tilbehar.

BEMAERK! Kogesektionen med induktion kan ikke monteres
pa en hygiejnesokkel, fordi det ville umuliggere afkelingen af
komponenterne med deraf falgende dérlig funktion. | tilfelde af
montering pa et bord skal der pasaettes en skilleliste (A) for at
adskille det indgaende (IN) og udgaende (OUT) flow af keleluft.
Listen skal lukke for mellemrummet mellem bunden og bordet.

3.4 FORSEGLING AF ABNINGER MELLEM
APPARATER

Folg den vejledning, der falger med teetningsmidlet.

4. TILSLUTNINGER

ELEKTRISKE APPARATER

4.1.1. ELTILSLUTNING (Fig. 2A - Tab. A)

VIGTIGT! For tilslutningen foretages, skal det kontrolleres, at

netspaendingen og -frekvensen svarer til angivelserne pa typepladen.

¢ Der fas adgang til klemkassen gennem betjeningspanelet
ved at skrue fastgerelsesskruerne lgs (fig. 2A 1-2).

e Slut tilgangskablet til klemkassen som angivet pa det
medfglgende eldiagram.

¢ Fastger tilgangskablet med kabelklemmen.

VIGTIGT! Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for

skader, der opstar pga. manglende overholdelse af

sikkerhedsmeaessige regler.

4.1.2. TILGANGSKABEL

Medmindre andet er anfert, leveres vores apparater uden
tilgangskabel. Installateren skal anvende et fleksibelt kabel
med en isolering, der mindst svarer til gummiisolering
HO5RN-F. Den del af kablet, der befinder sig uden for
apparatet, skal beskyttes af et ror af metal eller hard plast.

4.1.

4.1.3. SIKKERHEDSAFBRYDER

Installer en sikkerhedsafbryder mellem apparatet og
stikkontakten. Kontaktabningen og den maksimale lsekstrem
skal veere i overensstemmelse med lokalt geeldende regler.

4.2. TILSLUTNING TIL JORD OG
EKVIPOTENTIALT PUNKT

Kontroller, at det elektriske anleeg er i overensstemmelse
med gaeldende normer, og at det kreevne sikkerhedsudstyr er
installeret. Slut apparatet til en jordforbindelse og til et
akvipotentialt punkt ved hjeelp af skruen under_rammen
forrest til hajre. Skruen er maerket med symbolet -

VI BRUGSANVISNINGER
1. BRUG AF KOGESEKTION (N9E/N7E)

1.1. INFRARQDE MODELLER

De halvmoduleere kogesektioner er udstyret med to

kogezoner pa 3,4kW. (N9E)/2,2 kW (N7E). De helmoduleere

kogesektioner er udstyret med fire kogezoner pa 3,4kW.

(N9E)/2,2 kW (N7E).

Alle kogezonerne er udstyret med en temperaturbegreenser,

der afbryder stremforsyningen, nar temperaturen nar op pa

den maksimale veerdi.

Begraenseren genindstilles automatisk.

Overhold nedenstaende regler for en korrekt anvendelse og

for at spare pa energien:

e Teend forst for kogepladen, nar gryden star pa den.

e Lad ikke kogepladen veere teendt, nar der ikke star en
gryde pa den, eller nar gryden er tom.

e Pas pé ikke at spilde kolde veesker pa de varme plader.

71



1.1.1 VALG AF KOGEGREJ

* Alle typer kogegrej af metal kan anvendes, hvis de har en
glat bund, der ikke ridser den glaskeramiske overflade.

e Kogegrejets bund skal veere ren og ter for anvendelsen.

* Diameteren af kogegrejets bund skal svare til kogezonens
diameter. Den optimale bundtykkelse af kogegrej af rustfrit
stal er 4 - 6 mm.

¢ Kogegrejets bund skal veere helt plan for at opnd en bedre
energioverfaring.

Teending

e Teend pa afbryderen, der er installeret mellem apparatet og
stikkontakten.

e For at teende for en kogeplade i kogezone “A” skal
betjeningsknappen “M” drejes til den gnskede effekt.
Betjeningsknappen har felgende indstillinger:

“0”: Kogezone A-B slukket
“17..757: Mindste effekt
“6”..8”: Middeleffekt

“1”: Maksimal effekt

e Den gronne kontrollampe “V” angiver, at der er teendt for
apparatet.

e For at aktivere begge de koncentriske ringe i kogezone
“A” og “B” samtidigt skal betjeningsknappen forst skal
drejes helt til position “6” og herefter tilbage til den onskede
effekt.

e For at vende tilbage til kun én varmezone (midterringen
A) skal knappen forst drejes til position “0” og derefter til
den gnskede indstilling.

e Nar temperaturen i kogezonen néar over 50° C, taender
den tilhgrende, rede kontrollampe “F”. Lampen slukker
farst, nar kogezonens temperatur falder til under 50 °C.

Slukning
¢ Drej betjeningsknappen “M” til position “0”.

1.2. MODELLER MED INDUKTION
Induktionskomfuret er udstyret med 2 eller 4 individuelle,
runde kogezoner, der kan reguleres separat. Den elektriske
effekt for hver zone er 5 kW

NOTE: Induktionskogesektionen (i glaskeramik) er klar til
brug, og det er ikke nadvendigt at foropvarme den.
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1.2.1 VALG AF KOGEGREJ

Induktionskomfuret er udstyret med et

pandepavisningssystem. Nar en gryde fiernes fra en aktiveret

kogezone, deaktiveres zonen automatisk. Nar gryden
anbringes pa zonen igen, aktiveres zonen.

¢ Det anbefales udelukkende at anvende kogegrej, der er
beregnet til tilberedning med induktion, specielt gryder
med flerlaget bund.

e Kogegrejets bund skal veere lavet af et af folgende
materialer: jern, pladejern, emaljeret jern, stebejern,
seerlige metaller i flere lag.

e Aluminiumsgryder med aben kant og bund af lagdelt metal
kan ikke anvendes.

e Kogesektionen virker ikke, hvis felgende uegnede
materialer anvendes: Rustfrit chrom-nikkelstal, aluminium,
kobber, messing, glas, porcelaen.

e Gryder med en diameter under ca. 12 cm genkendes ikke
af systemet, der derfor ikke aktivere zonen.

¢ Detanbefales desuden at anvende gyder med en diameter
pa HQGJST 28 cm for at opnd en maksimal
opvarmningseffekt.

* For ikke at beskadige induktorens funktion skal der altid
anvendes kogegrej med helt flad bund, da
temperaturen ellers ikke overfares korrekt, hvilket kan

beskadige apparatet.

¢ Brug ikke tomme pander eller gryder pa apparatet, da de
i lobet af kort tid kan blive meget varme.

1.2.3 FUNKTION MED BETJENINGSKNAP
Hver opvarmningszone styres af en betjeningsknap “M”:

e Teend pa afbryderen, der er installeret mellem apparatet og

stikkontakten.

¢ Den pageeldende opvarmningszone aktiveres, ved at
betjeningsknappen “M” drejes til den gnskede position.

Betjeningsknappen har felgende indstillinger:

“0”: Zonen er slukket.
“17.74”: Mindste effekt
“5”..78”: Middeleffekt

“9”: Maksimal effekt



Nar der er teendt for afbryderen, og der er anbragt en velegnet
gryde pa apparatet, lyser den grenne kontrollampe “V” for at
angive, at apparatet er i drift. Hvis der ikke befinder sig en
gryde pa apparatet, eller hvis gryden ikke er velegnet, blinker
kontrollampen hvert andet sekund.

Hvis den rade kontrollampe R lyser, angiver den et alvorligt
problem i induktionselementet. | dette tilfeelde skal der
tilkaldes en autoriseret servicetekniker.

1.3. TILBEREDNINGSTIPS

¢ Deropnés en perfekt ensartet opvarmning, nar kogegrejet
placeres midt pa cirklen.

¢ Anbring aldrig mere end en gryde pa det samme runde
omrade.

e Lad aldrig kogegrej bergre hinanden.

* Induktion har en meget lav inerti ved overfgring af elektrisk
energi til madvaren: Det betyder, at nér energiveerdien
endres med betjeningsknappen, sker reaktionen pa
madvaren gjeblikkelig.

e Opvarmningen sker meget hurtigt: Ved maksimal effekt
varmes bunden pa tomt kogegrej op til ca. 200 °C.

e Nar kogegrejet flyttes omkring pa den glaskeramiske
kogesektion, medfarer det en ujeevn varmeoverforing i
bunden, sa mad seetter sig fast pa en del af den:
Kogegrejet skal derfor altid forblive midt pa kogezonen.

¢ Nar olie og fedtstof varmes op, skal det ske under konstant
opsyn, da disse madvarer varmer meget hurtigt op og
kan breende.

1.4. SIKKERHEDSREGLER

¢ Den varme kogezone ma ikke afkoles med vand. Undga
at fylde gryder op (for eksempel med en vandslange
anbragt pa siden), mens de star pa en varm plade.

e Den glaskeramiske top er 6 mm tyk af hensyn til
holdbarheden. Dette gor apparatet velegnet til normal brug
i professionelle kokkener. Kogesektionen kan dog blive
beskadiget, hvis der for eksempel falder en genstand hardt
ned pa den.

BEMZ/ERK! Var opmaerksom pa, hvordan gryderne
flyttes rundt. Eventuelle stod kan beskadige den
glaskeramiske overflade.

e Der mé ikke teendes for induktionskomfuret, hvis den
glaskeramiske overflade knaekker eller revner. Det kan
veere farligt.

e Pa grund af varmeoverfgringen fra kogegrejet til den
glaskeramiske overflade bliver kogezonen meget varm
efter hver tilberedning og ma ikke bergres (risiko for
forbraendinger).

¢ Tomme gryder ma kun opvarmes under overvagning pga.
fare i tilfaelde af overopvarmning.

* Anbring ikke papir, pap, klude osv. mellem gryden og
kogezonen, da det kan forarsage brand.

e Da varme overfgres hurtigt og uregelmeaessigt i
metalgenstande, ma der ikke anbringes andre genstande
end kogegrej pa kogesektionen. Den staerke opvarmning
af sddanne genstande kan give personalet forbraendinger.

e Anbring ikke mad i daser, alufolie, bestik eller andre
metalgenstande pa kogezonen.

e Hvis der anvendes en steenkskaerm under tilberedningen,
mé den ikke have en overflade af metal.

e Nar apparatet er i brug kan genstande af metal (ringe,
ure osv.), som brugeren beerer, blive meget varme, hvis
de kommer i naerheden af apparatets overflade.

e Brugere med pacemaker bgr sporge deres laege, om det
er sikkert for dem at bruge denne type komfurer.

¢ Kreditkort, telefonkort, magnetband og andre genstande,

der reagerer pa magnetfelter, ma ikke anbringes pa den
glaskeramiske overflade.

¢ Induktionskomfuret er udstyret med en indvendig ventileret
afkeling. Abningerne til indsugning og udstadning af luften
ma ikke blokeres, da dette vil medfere, at apparatet
beskadiges pga. overdreven opvarmning.

e Komfuret ma ikke rengeres med vandstraler.

¢ Reparationer ma udelukkende udfgres af personale, der
er uddannet af producenten.

e Sorg for, at gryder ikke bergrer hinanden, og at der altid
er en vis afstand mellem dem.

2. BRUG AF DEN ELEKTRISKE OVN

Varmelegemernes funktion styres af en veelgerknap “D” med
fire indstillinger, mens ovntemperaturen kontrolleres af termo-
staten “E”.

Drejeknappen ger det muligt at veelge den type opvarmning,
der er bedst

egnet, ved at teende for varmeelementerne pa en passende

O OFF

1 Apparat under spaending
mm  Over- og undervarme
&= Overvarme

mm  Undervarme

©

/
25 & 66O

&
I

Bemaerk! Al tilberedning i ovn skal forega med lukket ovnder.

J

2.1. IGANGSZATNING AF OVNEN

Drej knappen “D” til den gnskede indstilling.

Den gronne kontrollampe “F” angiver, at der er taendt for
apparatet.

Drej termostatknappen “E” til den gnskede tilberednings-
temperatur mellem 140 og 320°C. Den gule kontrollampe “G”
teender for at angive, at varmelegemerne er i funktion;
Lampen slukker, nar den indstillede temperatur er naet.

2.2. SLUKNING

Drej knapperne til “0””. Sluk for den afbryder, der er installeret
mellem apparatet og stikkontakten.
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VIl RENGORING

ADVARSEL!

For der udfares en hvilken som helst form for rengering skal
apparatet kobles fra stramforsyningen. Brug ikke brandfarlige
midler til rengering af apparaterne, og efterlad ikke beholdere
med disse midler i neerheden af apparaterne.

1. UDVENDIGE DELE

OVERFLADER | BORSTET STAL (hver dag)

¢ Renger alle overflader af stal: Snavs fjernes let, hvis det
fiernes med det samme.

* Fjern snavs, fedtstoffer og madrester fra afkolede
overflader af stdl med seebevand med eller uden
renggringsmiddel og en klud eller svamp. Skyl, og ter
grundigt efter.

e Huvis snavs, fedtstoffer og madrester er torret ind, skal
kluden/svampen gnides i satineringsretningen, og der skal
skylles ofte: Gnidning med runde bevaegelser og resterne
af snavs pa kluden/svampen kan gdeleegge stalets
barstede overflade.

e Genstande af jern kan gdelaegge eller beskadige stal:
Jdelagte overflader bliver nemt snavsede og kan blive
udsat for rust.

* Reparer eventuelt den gdelagte overflade.

OVERFLADER MQ@RKNET AF VARME (nar det er
neodvendigt)

Udsaettelse for hgje temperaturer kan fore til dannelse af
merke ringe. De udger pa ingen made en skade, og de kan
let fiernes ved at folge vejledningen i ovenstaende afsnit.

2. ANDRE OVERFLADER

GLASKERAMISKE MATERIALER

¢ Den glaskeramiske flade rengeres med stykke kokkenrulle
dyppet i et rengaringsmiddel, der er specielt beregnet til
glas. Skyl fladen, og ter den efter med en ren og ter klud.

¢ Renger ikke overfladen, mens den er varm.

Infrargde apparater:

Rens fladen med den medfglgende skraber.

e Dele af plast og stenk af madrester med hgijt
sukkerindhold skal straks fiernes fra kogezonen med en
skraber med skarpt blad, da den hgje temperatur kan fa
dem til at smelte, s& den glaskeramiske overflade
adeleegges.

Induktionsapparater

o Stykker af alufolie skal straks fjernes fra kogezonen med
en skraber med skarpt blad, da alufolie kan edeleegge
induktionselementet.

3. FILTRE

LUFTFILTRE

For at undga at edeleegge eller beskadige apparatet skal
filteret kontrolleres og renses mindst én gang om
maneden. Dette indgreb skal altid udferes af en autoriseret
tekniker (filteret befinder sig inde i apparatet).

Rengering: Filteret traekkes ud og rystes hardt for at fierne
stovet. Hvis filteret er fedtet, skal det vaskes med et affedtende
rengeringsmiddel, skylles og torres. Herefter saettes det
tilbage pa plads. Det anbefales at udskifte filteret hver tredje
maned, hvis det er beskadiget.
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4. LAENGEREVARENDE
UVIRKSOMHED

Nar apparatet ikke skal anvendes i laengere tid, skal falgende

forholdsregler overholdes:

e Luk for alle haner eller hovedafbrydere mellem apparatet
og stikkontakten.

e Gnid alle rustfri stalflader grundigt med en klud, der er
fugtet med vaselineolie, indtil alle overflader er daekket af
et beskyttende lag.

e Udluft lokalerne jeevnligt.

e Kontroller apparatet, for det tages i anvendelse igen.

¢ Lad elektrisk drevne apparater fungere ved minimal effekt
i mindst 45 minutter for at undga, at den ophobede fugt
evaporerer for hurtigt, s elementet adeleegges.

5. INDVENDIGE DELE (hver 6. maned)

VIGTIGT! Indgrebene ma udelukkende udfores af
specialteknikere.

¢ Kontroller de indvendige deles tilstand.

¢ Fjern eventuelle aflejringer af snavs inde i apparatet.

e Undersgg og renger aftreekssystemet.

NOTE! Under serlige forhold (f.eks. intensiv brug af
apparatet, saltholdige omgivelser osv.) anbefales det at
udfgre rengeringen oftere end angivet herover.



VIlIl VEDLIGEHOLDELSE

BEMZ/ERK: Det anbefales at oprette en serviceaftale.

1. ADVARSLER

Hvis den rade kontrollampe er taendt, og den gronne blinker
mellem to laengere lysfaser, kraeves der forst et indgreb fra

brugeren og derefter eventuelt en mere dybdegéende

undersggelse fra teknisk service i henhold til nedenstaende

diagram.

2. FORKLARING PA ADVARSELSKODE

Hver kogezone er forsynet med en indvendig anordning til
kontrol af temperaturen. Anordningen aktiveres, for der
forekommer en eventuel overophedning, s& kogezonens
effekt reduceres med 30%. Hvis overophedningen varer ved,
bliver kogezonen midlertidigt deaktiveret. Afkelingen foregar
hurtigere, hvis kogegrejet fijernes fra den glaskeramiske
kogezone. Det anbefales at deaktivere zonen med
betjeningsknappen og vente lidt. Nar kogezonen er kold, kan
der teendes for den igen ved at dreje betjeningsknappen fra
“0” til den @nskede indstilling.

for hej eller for lav

(ED GRS ADVARSEL ARSAG AFHJAELPNING (BRUGER) AFHJ/ELPNING (TEKNISK SERVICE)
kontrollamper

1 For steerk strom i hardwaren Kogegrejets materiale er uegnet Brug kogegrej af egnet materiale -

2 Mangel pa strom ti Induktionsenheden e ikke siuttet til generatoren | P! @PParatet fra nettet, og ilkald teknisk Slut induktionsenheden korrekt til

induktionsenheden service
Luftfiltrene er snavsede Rengor luftfiltrene
ér, at hverken ind- ell f
Kolekanalen blokeret Kontrollér, at hverken ind- eller udgangen for
3 IGBT temperaturen Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk koleluften er blokeret
(effektforsteerker) er for hoj Indleb af varm Iuft gennem keleluftindtagene service Kontrollér keleluftens forlob
Koleventilatoren blokeret eller defekt Rengor eller udskift keleventilatoren
Temperaturfoleren pa effektforsteerkeren er defekt Udskift temperaturfoleren
} Fjem kogegrejet, og vent, til kogezonen er
4 Induktionsenhedens temperatur er Kogegrejet er tomt ! 9°0rS afgkalet 9 -

Temperaturfoleren pa induktionsenheden er defekt

Udskift temperaturfeleren pa induktionsenheden

Afbrydelse pa betjeningsinterfacet

Betjeningsinterfacet defekt

Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk

Kontrollér, eller udskift betjeningsinterfacet

Tomt kogegrej

service
Luftfiltrene er snavsede Renger luftfiltrene
Kontrollér, at hverken ind- ellex ai for
Kolekanalen blokeret . . roten K IV f n! " T udgangen for
6 Elektronikeffektens temperatur er Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk oleluften er blokeret
for hoj eller for lav Indleb af varm luft gennem koleluftindtagene service Kortrollér kaleluftens forlab
Koleventilatoren blokeret eller defekt Renger eller udskift keleventilatoren
Temperaturfoler for elektronikeffekten Udskift temperaturfoleren
7 Temperaturfoler for kogezonen Temperaturfoleren for kogezonen Kobl apparatet fra nett.et, og tilkald teknisk Kontrollér elller udslklft temperaturfeleren pa
er defekt service induktionsenheden
Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk X .
8 Fejl i netfaseme Manglende fase eller faseme ikke synkroniserede PP " snervice gt n Kontrollér hovedstramforsyningen
Kobl tet fi ttet tilkald teknisk
9 Ekstem temperatur Temperaturen er for hojffor lav, foleren er defekt | <O aPParaIel i ald tekris Kontrollér/udskift foleren
Fejl pa linjen LIN eller CAN-Bus i i
10 Kommunikationsfejl )l pa linj Kobl apparatet fra nettlet, og tilkald teknisk Kontrollér de inteme forbindelser
Afbrydelse mellem generator og betjeningsknapper service
. . Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk Afvent, at generatoren nulstilles
1 Opstartsfejl Fejl ved hardwarens opstart service efter 30 sekunder
Kobl tet fi ttet tilkald teknisk
12 Fejl i stramforsyningen Fejl i mélingen af stramforsyningen obl apparatet rasn:viié og tilkald teknis Kontrollér hovedstramforsyningen
Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk X .
13 Fejl i netspaendingen Netspaendingen er for hoj eller for lav PP " snervice gt n Kontrollér hovedstramforsyningen
Kobl tet fi ttet tilkald teknisk .
14 Speendingsfejl i en fase Spaendingen i en fase er for hoj eller for lav obl apparatet ras':viié og tilkald teknis Kontrollér hovedstramforsyningen
Fell i stramforsyningen Sluk for aﬁ;a;ztfeg,r \;;; rr::gltel s;kunder, og
15 Beskyttelsesmekanisme for tomt Kobl apparatet fra nettet, og tilkald teknisk Sluk for apparatet, fiem k—q_ogegrejet og vent, ti

kogegrej sarvice kogezonen er helt afkolet
Fejlfunktion i spolefaleren Udskift foleren
3. INEFFEKTIVITET UNDER TILBEREDNINGEN
INEFFEKTIVITET ARSAG AFHJALPNING
Utilstreekkelig opvamning af Kogegrejets materiale er uegnet Brug kogegrej af egnet materiale
kogezonen Der mangler en netfase Kontrollér tilslutningen til nettet

Kontinerlig opvarmning af
kogezonen ved maksimumeffekt

Defekt betjeningsinterface

Kontrollér, eller udskift betjeningsinterfacet

En tom kogezone starter

Defekt foler for tilstedeveerelse af kogegrej

Reparér eller udskift generatoren

Sma metalgenstande bliver
opvamet

Defekt foler for tilstedeveerelse af kogegrej

Reparér eller udskift generatoren

Ingen opvamning af kogezonen

Kogegrejets bunddiameter er under 12 cm

Brug kogegrej med egnede mél

Manglende fase Kontrollér tilslutningen til nettet
Apparatet reagerer ikke Hovedsikringen er gaet Kontrollér tilslutningen il nettet
Defekt forsyningslinje

Sikringeme gar, nér man teender for|
apparatet

Kortslutning i generatoren

Reparér eller udskift generatoren

Manglende opvamning af en enkelt

Pfalt Aanamtar

Dannrdr allar tidelift annarataran
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