NORM NORMPACK?® - CERTIFIKAT
PACK

Registreringsnr: 268 02 1004364 31 Giltig till: 2017-02-12
®

Vi forklarar att virt material/produkt r tillverkad i Gverensstimmelse med och uppfyller Normpack-Normen.

Handelsnamn ( typ eller art.):
Aluminium standard BPA-fri tub

Alla skikt i materialevprodukt (bdrja med det narmast livsmedlet):
Innerlack, Aluminium, Gummering, Grundlack. Tryckfirg

Lamplig for livsmedelstyp(er) Kontakttid vid tinkbar anvindning
01 Drycker D2 Spannmal 03 Choklad mm  JOvriga matenal Alla livsmedel
[orora 5301 J03038  [nd <2h |-24h
fo1 02 0205A 03 02A1 Temp * C <121°|< 40°
02 06A Pore no Total Migration Specifik Migration
04 Frukt & gront 05 F. 06 An
® = pnd L madatorer Al lc|om]|p] a B ¢ | b1 | m|E
0401 [o404  fos 0l oso1 Joo04a  [Tid x | 1t | 1t 4t T T
04028 [0405B Jos 02 02 Temp * C x | 12t | 121 60 121 | 121
04.03C 03 |0605*** |Tid x | 10d | 10d a 10d| 104
07 Myolkprod 08 Dverse produkter Temp “C x 40 40 40 60 60
0ROl o8 05 Tltesulm mpdAm2  |e10  |Metodik Matming | mBAm2 |o10  |Metods Matning
07048 0802 |08 06A IFlmlm'orlr'Il bamar  |Ja  |Eenr Nej PAA Nej [Metaller
0803A1 [0307 [0811B |0B.15 IM“"” i Migs pé hela konstrub Yidm? 6] Vol.dm?
IOE 04 08 08A |
|simutatorerns utgars av: A'10% FIOH, B 3% HAc Ssiatooks Vaten Heghar Saliv [Metodik
IC 20% EtOH, D1 50% EtOH, D2 Olja, E MPPO Tid Resultat
x=Screening, *For Livsmedelstyp 01 04 galler D2=95% FioH  |Temp. " C
** Avser hela agp [Material/ produkt O Toma livsmedel
|CAS-nr eller PM/ref-nr
Uppge funktionsbegriisningar
Ovrig information
9
Hiar firetaget oit fangersasle systom Bir Certifikatet &ir giltigt under forutsittning att § 3 i Normpack-
Sparbarhetssystem, art.17, L 1935/2004 Ja Normen uppfylls.
GMP, lag nr L 2023/2006 Ja Forklaring om Gverensstimmelse (DoC) ? | Ja

|Sker en vidare bearbetning av var produkt aligger det bearbetaren att ansvara for att migrationskraven uppfylls. Vi férbinder oss dessutom atl, om vi vid
nagot tillfalle &ndrar sammanséattningen pé ett sétt som kommer att rka deklarationen, kommer vi att meddela Er detta.
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e SVENSK MATERIALNORM (NORMPACK®-NORMEN)
FOR MATERIAL OCH PRODUKTER AVSEDDA

ATT KOMMA | KONTAKT MED LIVSMEDEL
fe uppdateringen, 2015

§1. Material och produkter 1 kontakt med livsmedel ska uppfvlla kraven i den svenska livsmedels-lagen SFS 2006:804 och
Europaparlamentets och ridets forordning 178/2002/EC, livsmedelsforord-ningen SFS 2006:813, Europaparlamentets och radets
forordningar 2232/96/EC och 1935/2004/EC, Livsmedelsverkets foreskrifter om material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel (1.TVSFS 2011 7), om kosttillskott (1 IVSFS 2003-9), om livsmedelstillsatser (1 TVSFS 2003 20, senaste lydelse LIVSFS 2004-30)
och om frammande &mnen 1 livsmedel (SLV FS 1993:36 med andringar). Med efterfoljande omtryck och tindringar.

Foljande gillande forordningar och rekommendationer specifika for material och produkter for livsmedel ingr i Normpack-Normen

EG-[orordningarna 178/2002 (Livsmedelslagen), 1935/2004 (Ramlagen), 2005/31 (Keramik), 2023/2006 (GMP), 2007/42 (Cellofan),
282/2008 (Returplast), 450/2009 (A&I forpackningar), L 10 /2011 (Plast) och 321/2011 (Plast-BPA), L 1282/2011 (Plast 2:a
uppdateringen),L202/2014 (Plast 3:e) , L 1895/2005(Epoxi), L 118322012, L 93/11(N-nitrosamine).

§2. For de malerial som inte &r reglerade 1 detal) | svensk livsmedelslagsuining ska (gallande versioner av) elidera av [0Oljande regelverk
* The Dutch Packaging and Food-Utensils Regulation (Warenwet ) Holland

* Kunststoffe im Lebensmittelverkehr, Empfehlungen des Bundesinstitutes fir Risikobewertung (BfR), samt Bedarfsgegenstiandeverordnung
publicerad i Bundesgesundheitsblatt, Tyskland.

* Code of Federal Regulations, 21, Food and Drugs, § 174, 175, 176, 177, 178, 180, 181, 182, 184, 186 and 189 (FDA), USA.

§3 For att forhindra felaktig anvandning av matenial och produkter 1 kontakt med livsmedel ska leverantor och kapare i alla tillverkande och
hanterande led samréda om produktens lamplighet for det avsedda andamalet

§4. Kontroll av migration

INar det finns ett gransvarde som reglerar matenal eller produkt foreslds foljande alternativa st att faststalla att produkten uppfyller krav
stallda i EU Forordning, 10/2011 med efterfoljande uppdateringar enligt angiven tidsplan:

1. Métningar med standardiserade matmetoder eller matningar med fullt validerade eller rekommenderade matmetoder

2. Matematiska berakningar om | saknas.

§5 Normpack-certifikatets giltighetstid framgér av certifikatet, dock under forutsattning att produktens sammansattning eller kraven 1
Fgalla.nde lagstiftning inte forindrats under giltighetstiden samt att foretaget 4r medlem i Normpack

www.innventia. Normpack ec.europa eu/f 1 chemicalsatery/foodcontact/spec dirs en.htm
www slv se www.accessdata fda gov/scripts/cdrh/cidocs/cictr/cfrsearch.ctm
www.bfr.zadi.de https:/{zoek. officielebekendmakingen.nl/stert-2014-8531 htmi!
[Kontakt:  Kristina.salmen@innventia.com
1 Drycker 6 Animaliska produkter och dgg
01.01 Alkoholfria drycker eller iga drycker alkohoihalt <6 % 06.01 Fisk: AFarsk, kyld, B.Xonsarverad | ett olja, 111 ot vatten
A_Klara drycker, B Oklara 0602 Kraftdjur och bldtdjur A.Férska med skal B.Utan skal 11 i olja LI i vatten
0102  Alkoholhaitiga drycker med en alkoholhalt pd 6-20 %11 1 vatten 06032 Katt frin alla djursiag A Farskt, kylt, B Bearbetade ,C Marinerade
0103 Alkoholhaltiga drycker med en alkoholhait pd over 20 % 06.04 Konserverat katt:Al ett fert- eller olja, B.1 | vatten
01.04  Diverse: odenaturerad etylalkohol 06.05 Hela 3gg, 3ggula, 3ggvita Al pulverform, torkade eller frysta,
2 Spannmdl B Flytande och tillagade
0201 Starkelse 7 Mibikprodukter
02.02  Spannml, abearhetat, mutat, i Hingar 0701 Mjslk A Mjslk, B Mjalkpiher
02.03  Fint och grovt mjsl 07.02 Fermenterad mjclk sdsom yoghurt, filmjolk och liknande produkter
02.04 Torr pasta, L.ex. makaroner, spagetti och liknande, och férsk peste 07.03 Gradde och syred grédde
02.05 Bakverk torra: A .Med feta amnen pa ytan, B.Andra 07.04 Osr-A Hel, B.Ost utan kan, C Bearbetad ost, D.Konserverad ost:
02.06  Bakverk, farska:A Med feta smnen pd ytan , B.Andra Liiols, IL11 vatten
3 Choklad, socker och p av dessa konfeltryproduk ] Diverse produkter
03.01  Choklad, chokladoverdragna produkter 08.01 Artika
03.02  Konfektyrprod.: Al fast form:l feta pd yran, l.Andra, B.1 halviast 08,02 Stekta elier rostade del: A Stekt/fri potatis B.A liskt urspr
form:| fata pad ytan, || Fuktiga NROA Tiliredd soppa, buljong, sis A | pulverform ol torkade
03.03 Socker och sockerprodukter Al fast form, B.Melass, sockersirap, honung 1. Med fet karaktir |l Andra
4 Frukt, griénsaker och produkter av dessa B.Andra former
04.01 Hel frukt, farsk eller kyld, oskalad D8.04 S3ser:A Varen, 8 .Med fet karakiar
0402  Bearbetad frukt: A Torkad el dehydratiserad , B. puré, D805 Senap (utom senap | pulverfarm | punkt 08.14)
C. kanserverad 1| en olja, 1] en alkohol 08.06 Smérglsar,A.Med feta amnen pa ytan, B.Andra
04.03 Notter A.Skalade, B.Skalade och rostade, C.l pasta 08.07 Glass
04,04  Hela gronsaker, farska eller kylda, oskalade DE.08 Torkade livsmedel A Med feta amnen pd ytan, B Andra
0405 Rearbetade gronsaker: A Torkade, B Farska, C pure, 0R 08 Frysta eller djupfrysta lvemedel
D Konserverade |1 ett olja, ILI ett alkohol 08.10 Koncentrerade extrakt med en alkoholhalt pi < 6 %
5 Fetter och olja 08,11 Kakao.A Kakacpulver, B.Kakaomassa
05.01 Animaliska och vegetabiliska fetter och oljor 05.02 Margarin, smar 08.12 Kaffe, rostat eller orostat, koffeinfrict
05.02  Margarin, smbr, oljor och andra fetter framstalit av vattenemulsioner 08.13 Kryddorter och andra Grter

08.14 Kryddor och smaktillsatser | naturligt tillstand
08.15 Kryddor och attning i ett oljet




