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*Palle antal er beregnet ud fra en europalle 180 cm høj inkl. palle. *Palle antal er beregnet ud fra en europalle 180 cm høj inkl. palle.

Hâws Santo Rose Gold-seriens 24 cm sautépande 
kombinerer funktionalitet og stil i et gennemtænkt 
design, skabt til at løse selv krævende køkkenopgaver 
med lethed.

Sautépanden er fremstillet med avanceret 3-lags 
multi-ply teknologi – rustfrit stål med en slidstærk 
PFAS-fri Hybrid belægning, som sikrer effektiv og 
jævn varmefordeling. Den tåler op til 260 °C i ovn 
(uden låg - 150 °C med) og op til 400 °C på komfur, 
hvilket gør den velegnet til mange typer madlavning.

Det ergonomiske håndtag forbliver køligt, så du altid 
har et sikkert greb – også under høje temperaturer. 
Den robuste Hybrid-belægning tillader brug af 
metalredskaber uden risiko for skader, og giver en 
holdbar og miljøvenlig overflade.

Produktet er certificeret efter Recycled Blended 
Claim Standard, hvilket betyder, at dele af materialet 
stammer fra dokumenteret genanvendt indhold – en 
garanti for ansvarlig produktion og gennemsigtighed 
i forsyningskæden.

Uanset dit niveau i køkkenet er denne sautépande 
en pålidelig og alsidig makker. Find også andre 
kvalitetsprodukter i Santo-serien.

HYBRID BELÆGNING

ROSE GOLD SAUTÉPANDE 
24 CM HYBRID

PFAS FRI BELÆGNING

ALLE VARMEKILDER

OVN OP TIL 260°

TEKNISKE DATA
Varenummer: 30-HSHSPRG24 Kolli: 4
EAN nummer: 5712087103899 Kolli (BxDxH): 47 x 43 x 29 cm / 9,3 kg
Produkt størrelse: Ø 24 x H 6,6 cm / 1,74 kg Kolli EAN: 65712087103891
Salgsenhed (BxDxH): 45 x 27 x 9,8 cm / 2,13 kg Tariff: 73239300
Materiale: Hybrid belægning Palle antal*: -

R O S E  G O L D  S A U T É PA N D E

ROSE GOLD

GLASLÅG I OVN OP TIL 150°


